
L’alta qualità del formaggio
The hight quality cheese

arnoldivaltaleggio.it





un nome, 
una terra,
un’anima.





antichi gesti
ANCIENT GESTURES

È dal passato che le nostre mani 
attingono l’esperienza per produrre i 
nostri formaggi e sono gli stessi gesti 
che i nostri antenati hanno maturato 
e tramandato nel corso dei secoli e 
che anche noi, oggi, diligentemente 
perpetriamo proprio qui, in Valle 
Taleggio. Da queste cure, deriva la 
qualità dei nostri prodotti che vogliamo 
consegnare intatta al nostro Cliente, 
personalmente, consigliandolo su come 
conservarla al meglio. Quale miglior 
esempio della nostra produzione se 
non il Taleggio: un formaggio che è 
conosciuto ed apprezzato in tutto il 
mondo ed è nato proprio qui, fra le mani 
dei nostri antenati, nella valle che gli ha 
dato il nome. 

Our hands have inherited experience from the 

past for producing cheeses, and these are the 

same gestures that our ancestors developed and 

handed down through the centuries, which today 

we continue to use here in Taleggio Valley. The 

quality of our products originates with the special 

care we give to them: products that we want to 

deliver intact to our customers personally, advising 

them on how to preserve quality in the best way. 

There is no better example of our production than 

Taleggio. It is known and appreciated throughout 

the world and was born here, in our ancestors’ 

hands, in the valley that gave it its name.



Dal 2022 gestiamo tutte le fasi produttive, 
dal latte al prodotto finito. Grazie al nuovo 
stabilimento per la lavorazione della materia 
prima, controlliamo tutta la filiera: dalla 
pastorizzazione fino alla stagionatura.

Since 2022 we have managed all the production 

phases, from milk to the finished product. Thanks 

to the new raw material processing plant, we 

control the entire supply chain: from pasteurization 

to seasoning stagionatura.



il sapore della 
nostra terra

the taste of our country

La Casearia Arnoldi Valtaleggio Srl è 
una azienda nata dalla fusione nel 2007 
di tre società attive sul mercato della 
stagionatura e la commercializzazione 
dei formaggi tipici lombardi: la Cà de 
Ambros SNC, la F.lli Arnoldi Snc e la 
Arnoldi  Evaristo e C. SNC. Ma è dal 
passato che le nostre mani attingono 
l’esperienza del produrre i nostri 
formaggi: gli stessi gesti che i nostri 
antenati hanno maturato e tramandato 
nel corso dei secoli e che, anche noi oggi, 
diligentemente perpetriamo proprio qui, 
in Valle Taleggio. Da queste cure deriva la 
qualità dei nostri prodotti, una qualità che 
vogliamo consegnare intatta al nostro 
cliente personalmente, consigliandolo 
su come gustarlo e conservarlo al meglio.

Casearia Arnoldi Valtaleggio Srl is a company 

born from the merger in 2007 of three companies 

active in the maturing and marketing of typical 

Lombard cheeses: Cà de Ambros SNC, la F.lli 

Arnoldi Snc and Arnoldi  Evaristo e C. SNC. But 

it is from the past that our hands draw on the 

experience of producing our cheeses: the same 

gestures that our ancestors have and handed 

down over the centuries and that, even today, we 

diligently perpetrate right here, in the Taleggio 

Valley. From these treatments comes the quality 

of our products, a quality that we want to deliver 

intact to our customer personally, advising him on 

how to taste it and keep it at its best.

Oggi distribuiamo i nostri prodotti in tutto il territorio nazionale, in 
buona parte d’Europa e in oltre 14 Paesi al mondo.

Today we distribute our products throughout the national territory, in a large part of 
Europe and in over 14 countries in the world. 



tutte le stagioni
del gusto
the seasons of taste

In Valtaleggio ogni colore 
diventa un aroma, un sapore
fatto di storia e rispetto della tradizione.

In Valtaleggio every color becomes an aroma, 

a flavor made of history and respect

for traditions. 



tutte le stagioni
del gusto
the seasons of taste

Gli appassionati di formaggi non possono 
fare a meno di assaggiare i prodotti del 
territorio bergamasco e lombardo che 
sono considerati una vera e propria 
prelibatezza. Tra i più antichi formaggi 
tipici troviamo il Taleggio, un formaggio 
vaccino prodotto in Val Taleggio fin dal 
X secolo dalla quale ha preso il nome. 
All’epoca, tuttavia, era conosciuto con il 
nome “stracchino“, derivato dal dialetto 
“stracch”, in italiano, stanco. Questo 
perché le mucche che producevano 
il latte da cui si ricavava il delizioso 
formaggio, erano quelle che in autunno 
scendevano dagli alpeggi transumando 
verso la pianura lombarda ed erano 
stremate dal viaggio.

Cheese enthusiasts cannot help but taste the 

products of the Bergamo and Lombardy territories 

which are considered a real delicacy. Among the 

oldest typical cheeses we find Taleggio, a cow’s 

cheese produced in the area since the 10th century 

which then gave its name to the entire valley. At 

the time, however, it was known by the name 

“stracchino”, derived from the dialect “stracch”, 

in Italian, tired. This is because the cows that 

produced the milk from which the delicious cheese 

was obtained were the ones that came down from 

the mountain pastures in autumn to transhumance 

towards the Lombard plain and were exhausted 

from the journey.

Nella valle tutto è strettamente interconnesso con le 
stagioni fin dai tempi più antichi: lo Strachintunt Val 

Taleggio DOP, è infatti l’antenato del Gorgonzola.

In the valley everything has been closely interconnected with the seasons 
since ancient times: Strachintunt Val Taleggio DOP is in fact the ancestor 

of Gorgonzola.



Per i nostri prodotti
utilizziamo solo latte 
di qualità selezionato 
e lavorato con cura. 

For our products

we only use milk

of selected quality

and worked with care.



l’alto valore
nutrizionale

the high nutrition fact

La valle Taleggio è una piccola vallata 
bergamasca al confine con la Valle 
Brembana e Val Sassina e Valle Imagna. 
E’ formata da due comuni: il comune di 
Taleggio (che raggruppa le frazioni di 
Peghera, Olda, Pizzino e Sottochiesa) 
e il comune di Vedeseta. I primi abitanti 
della Valle furono cacciatori e pastori 
che man mano trasformarono le basi di 
pascoli in sedi stanziali. La principale 
attività economica degli abitanti 
della valle lungo i secoli sino ad oggi, 
consiste nell’allevamento del bestiame, 
nella lavorazione del latte e nella 
stagionatura dei prodotti  caseari.

The Taleggio Valley is a small Bergamo valley on 

the border with the province of Lecco, made up 

of two municipalities: the municipality of Taleggio 

(which groups together the hamlets of Peghera, 

Olda, Pizzino and Sottochiesa) and the municipality 

of Vedeseta. The first inhabitants of the valley were 

hunters and shepherds who gradually transformed 

the bases of pastures into permanent settlements. 

The main economic activity of the inhabitants of 

the valley over the centuries until today, consists 

in the breeding of livestock, in the processing of 

milk and in the aging of dairy products.

Era consuetudine degli antichi Romani dare ai luoghi nomi 
che indicavano delle peculiarità del territorio.

Taleggio deriva infatti dal latino “Tilietum” ed indica un 
piccolo albero di tiglio, molto presente nella valle.

It was the custom of the ancient Romans to give places names that indicated 
the peculiarities of the territory. In fact, Taleggio derives from the Latin 
“Tilietum” and indicates a small linden tree, very present in the valley.



Taleggio D.O.P.
   INCARTO “ORCHIDEA ALPINA” 
Taleggio caratterizzato dall’anima asciutta 
e dal sottocrosta molto cremoso, frutto di 
un’antica tradizione della lavorazione del latte. 
A Taleggio with a dry centre and very creamy 
under rind, the product of an ancient tradition 
of preparing milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

36

Taleggio D.O.P.
   INCARTO “GENZIANELLA” 
Taleggio dall’anima asciutta con sottocrosta 
leggermente cremoso. Gusto deciso e profumo 
marcato. Taleggio with a dry soul and a slightly 
creamy under-crust. Strong taste and marked, 
savory aroma.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

Taleggio D.O.P.
   INCARTO “CARDO DENTELLATO” 
Taleggio dalla pasta cremosa e dal sapore 
deciso. La lunga stagionatura negli ambienti 
naturali gli conferisce un sapore intenso ed 
aromatico. A Taleggio with a creamy texture 
and a distinct flavour. It’s lengthy ageing 
process in natural settings gives it an intense 
and aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,700 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

36



Taleggio D.O.P.
   INCARTO “RODODENDRO” 
Taleggio a lavorazione artigianale con salatura 
parzialmente a secco. Una lunga ed attenta 
stagionatura ne esaltano il sapore deciso e 
aromatico, tipico di montagna. Hand-crafted 
taleggio that is partially dry-salted. Lengthy 
and careful ageing exalts its distinct and an 
aromatic flavour, typical of the mountains.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

Taleggio D.O.P.
Taleggio dalla pasta morbida e leggermente 
paglierina. Gusto e profumo caratteristico e 
delicato. A Taleggio with a soft texture that 
is slightly straw-yellow characteristic, delicate 
taste and aroma.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA6

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

Cod.Prod. TA2

Taleggio D.O.P.
   INCARTO “CROCUS” 
Taleggio dalla pasta bianca e fondente con 
crosta sottile e sapore delicato. A Taleggio 
with a qhite and tender texture, a thin rind and 
delicate flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

36



Taleggio D.O.P. 
   1/2 FORMA 
Taleggio dalla pasta morbida e leggermente 
paglierina. Gusto e profumo caratteristico e 
delicato. A Taleggio with a soft texture that 
is slightly straw-yellow characteristic, delicate 
taste and aroma.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA6/2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,100 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

28

Taleggio D.O.P.
   230 GR VASCHETTA A PESO VARIABILE
Taleggio dalla pasta morbida e leggermente 
paglierina. Gusto e profumo caratteristico e 
delicato. a Taleggio with a soft texture that is 
slightly straw-yellow characteristic, delicate 
taste and aroma.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 

Cod.Prod. TA6/10

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,230 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

37

Taleggio D.O.P.
   230 GR VASCHETTA A PESO FISSO
Taleggio dalla pasta morbida e leggermente 
paglierina. Gusto e profumo caratteristico e 
delicato. a Taleggio with a soft texture that is 
slightly straw-yellow characteristic, delicate 
taste and aroma.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA6/10PFV

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,230 kg 

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

37



Taleggio D.O.P.
   DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
 Taleggio prodotto con latte da agricoltura 
biologica. Pasta morbida e leggermente 
paglierina. Taleggio produced with milk from 
organic farming. Soft and slightly straw 
colored paste. 
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato da 
agricoltura biologica, sale e caglio 
animale. Organic pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA9

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

36

Taleggio D.O.P.
   A LATTE CRUDO
Taleggio prodotto a latte crudo dal sapore 
deciso e aromatico. A Taleggio produced with 
raw milk with a strong and aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale 
e caglio animale. Raw cow’s
milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA7

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

Taleggio D.O.P.
   290 GR DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
Taleggio prodotto con latte da agricoltura 
biologica. Pasta morbida e leggermente 
paglierina. Taleggio produced with milk from 
organic farming. Soft and slightly straw 
colored paste. 
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato da 
agricoltura biologica, sale e caglio 
animale. Organic pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TA9/8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,290 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

28



Quartirolo Lombardo D.O.P
   FRESCO 
Formaggio tipico lombardo dalla pasta asciutta 
e friabile con sapore delicato di latte. Typical 
lumbardy cheese with a dry and crumbly 
texture with a delicate milk flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. QU3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

48

Quartirolo Lombardo D.O.P
   1/2 FORMA
Formaggio tipico lombardo dalla pasta asciutta 
e friabile con sapore delicato di latte. Typical 
lumbardy cheese with a dry and crumbly 
texture with a delicate milk flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. QU3/2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,400 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

Quartirolo Lombardo D.O.P
   350 GR A PESO VARIABILE
Formaggio tipico lombardo dalla pasta asciutta 
e friabile con sapore delicato di latte. Typical 
lumbardy cheese with a dry and crumbly 
texture with a delicate milk flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. QU3/6

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,350 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE 
GARANTITO

37



Quartirolo Lombardo D.O.P
   STAGIONATO
Formaggio dalla pasta friabile, cui la particolare 
cura nella stagionatura, dona un sottocrosta 
leggermente fondente dal sapore squisito. 
Cheese with a crumbly paste, which the 
particular care in the maturation gives a slightly 
melting under-crust with an exquisite flavor.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. QU1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

36

BERGAMI’ DE PEGHERA
Stracchino nostrano a muffettatura bianca 
tipico della valli bergamasche. Local stracchino 
cheese with white mould that is typical of the 
Bergamo valleys.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. ST1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,900 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

STRACHI’ NOSTRA’
Formaggio prodotto a latte crudo in Valtaleggio. 
Pasta compatta e sapore aromatico.  Cheese 
produced with raw milk in Valtaleggio. Compact 
paste and aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale 
e caglio animale. Raw cow’s 
milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. QU8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,700 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

28



SALVA CREMASCO D.O.P
Prodotto anticamente nelle stagioni di 
abbondanza di latte (primavera). Questa 
lavorazione a pasta molto asciutta consente 
una stagionatura di lunghi periodi. Forma dal 
peso di 4 kg circa. Produced in ancient times in 
the seasons of abundance of milk (spring). The 
preparation of this dry textured cheese allows 
for lengthy ageing periods. Cheese weight 
approx. 4 kg.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. SA2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

3,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

48

SALVA CREMASCO D.O.P
   PICCOLO
Prodotto anticamente nelle stagioni di 
abbondanza di latte (primavera). Questa 
lavorazione a pasta molto asciutta consente 
una stagionatura di lunghi periodi. Forma dal 
peso di  1,5 kg circa per facilitare la vendita 
alla ristorazione e come confezione regalo. 
Produced in ancient times in the seasons of 
abundance of milk (spring). The preparation 
of this dry textured cheese allows for lengthy 
ageing periods. It’s approx. 1,5 kg weight 
facilitates sales to the food industry and as a 
gift box.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. SA3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

GIOTTO
Formaggio aromatico la cui struttura si 
pone tra la pasta del Salva Cremasco dop e 
del Castelmagno. Aromatic cheese whose 
structure places it between a Salva Cremasco 
D.O.P. and Castelmagno texture.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. SA7

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



STRACHITUNT D.O.P VALTALEGGIO
Antico prodotto caseario erborinato 
della Valtaleggio. Questo formaggio, oggi 
riconosciuto D.O.P. viene prodotto solamente 
in questa valle.  Ancient blue cheese product 
from Valtaleggio. This cheese, now recognized 
as a D.O.P., is produced only in this valley.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale 
e caglio animale. Raw cow’s 
milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. SA6

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

5,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

60

TRONCHETTO DEI GUELFI
Prodotto con latte di selezione con evidente 
proteilizzazione nel sottocrosta, ricetta 
originaria al tempo del dominio Veneto in 
Valtaleggio. Produced with select raw milk 
with pronounced proto-elysation in the under 
rind, recipe dating back to the Venetian rule in 
Taleggio Valley.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. SA4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

RUSTICANA
Prodotto con latte crudo di selezione con 
evidente proteilizzazione nel sottocrosta, 
ricetta originaria al tempo del dominio Veneto 
in Valtaleggio.  Produced with select raw milk 
with pronounced proto-elysation in the under 
rind, recipe dating back to the Venetian rule in 
Taleggio Valley.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

36



ROBIOLA FRESCA
Formaggio dalla pasta morbida e cremosa la 
cui lavorazione è mirata ad ottenere un sapore 
di latte fresco appena munto. A cheese with a 
soft, creamy texture whose preparation aims 
at obtaining the taste of fresh milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. RO1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

36

ROBIOLA FRESCA
  1/2 FORMA
Formaggio dalla pasta morbida e cremosa 
la cui lavorazione è mirata ad ottenere un 
sapore di latte fresco appena munto. A 
cheese with a soft, creamy texture whose 
preparation aims at obtaining the taste of 
fresh milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. RO1/2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,350 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

ROBIOLA STAGIONATA 
  ORO BIANCO
Formaggio dalla pasta morbida e cremosa 
la cui lavorazione è mirata ad ottenere un 
sapore burroso. A cheese with a soft, creamy 
texture whose preparation aims at obtaining a 
buttery taste.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. RO2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

36



ROBIOLA STAGIONATA
   SAPORE DI BOSCO 
 Prodotto a lavorazione semicruda. Una lunga 
e attenta stagionatura ne esalta il sapore de-
ciso e aromatico tipico di montagna. Semi-raw 
prepared product, Lengthy and careful ageing 
exalts its distinct and aromatic flavour, typical 
of the mountains.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato da 
agricoltura biologica, sale e caglio 
animale. Pasteurized cow’s milk, 
salt and animal rennet.

Cod.Prod. RO3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

36

TORTA CATARINAOLTURA BIOLOGICA 
Formaggio di latte vaccino di alta qualità per 
un prodotto finissimo morbido e cremoso di 
elevate doti superiori. A cheese made from 
hight quality cow’s milk for a refined, soft and 
creamy superior quality product.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TO1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,700 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

36

TORTA BERGAMINA
Formaggio di latte vaccino di alta qualità per 
un prodotto finissimo morbido e cremoso di 
elevate doti superiori.  A cheese made from 
hight quality cow’s milk for a refined, soft and 
creamy superior quality product.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TO2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

4,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

36



CACIOTTINA LE OTTOBRINE
Formaggio di latte vaccino di alta qualità per 
un prodotto finissimo morbido e cremoso di 
elevate doti superiori. A cheese made from 
hight quality cow’s milk for a refined, soft and 
creamy superior quality product.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. TO4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

36

LATTERIA CAMPO FIORITO 
Formaggio di latte vaccino proveniente da al-
levamenti situati nella collina e pianura berga-
masca. Cheese made only with cow’s milk from 
farms located in the Bergamo hills and plains.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

7,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

72

FORMAGGELLA BAGATÈL
Formaggella di nostra ricetta dalla pasta ela-
stica e dal gusto delicato. A soft formaggella 
cheese made from our recipe with a supple 
texture and delicate taste.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



TOMA BERGAMASCA
Formaggio di latte vaccino proveniente da al-
levamenti situati nella collina e pianura berga-
masca. Cheese made only with cow’s milk from 
farms located in the Bergamo hills and plains.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato da 
agricoltura biologica, sale e caglio 
animale. Pasteurized cow’s milk, 
salt and animal rennet.

Cod.Prod. FT13

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

5,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

52

FORMAGGELLA BERGAMASCA 
  GR 500
Formaggelle delle colline bergamasche.
Soft formaggella cheeses from the 
Bergamo hills.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR9B

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

52

FORMAGGELLA BERGAMASCA 
  KG 1,8
Formaggelle delle colline bergamasche.
Soft formaggella cheeses from the 
Bergamo hills.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR9

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

52



FORMAGGELLA BERGAMASCA 
  KG 3,00
Formaggelle delle colline bergamasche.
Soft formaggella cheeses from the 
Bergamo hills.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR9C

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

52

FORMAGGELLA BUCANEVE 
  MINI
Formaggella dalla pasta elastica occhiata dal 
sapore delicato muffettata a bianco neve. Soft 
formaggella cheese with a supple texture with 
eyes, delicate flavour and snow white mould.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

Cod.Prod. FR11

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,400 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

Cod.Prod. FR10

FORMAGGELLA BUCANEVE
Formaggella dalla pasta elastica occhiata dal 
sapore delicato muffettata a bianco neve. Soft 
formaggella cheese with a supple texture with 
eyes, delicate flavour and snow white mould.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale 
e caglio animale. Pasteurized 
cow’s milk, salt and animal rennet.

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,650 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



CAMEMBÈRT DI BUFALA
Prodotto a crosta fiorita con latte di bufala 
che conferisce al prodotto morbidezza e cre-
mosità. Flowery rind product with buffalo milk 
which gives the product softness and creami-
ness.
Ingredienti | Ingredients
latte di bufala pastorizzato, 
sale, caglio. Pasteurized 
buffalo’s milk, salt, rennet.

Cod.Prod. PE17B

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,300 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

22

FORMAGGIO TRE FAGGI
Formaggio tipico prodotto a latte crudo in Val 
Taleggio. Sapore delicato e morbido, stagio-
nato oltre 60 giorni. Typical cheese produced 
with raw milk in Val Taleggio. Delicate and soft 
flavour, aged over 60 days.
Ingredienti | Ingredients
latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. BR8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

8,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

72

Cod.Prod. BR5

FORMAGGIO MONTE SODADURA
Formaggio tipico prodotto a latte crudo in 
Val Taleggio. Dal sapore  intenso e ricco ma 
non invadente, per chi ama i gusti più decisi 
Stagionato oltre 150 giorni. Typical cheese 
produced with raw milk in Val Taleggio. With 
an intense and rich flavor but not intrusive, 
for those who love more decisive tastes Aged 
over 150 days.
Ingredienti | Ingredients
latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

8,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

72



FORMAGGIO MONTE SODADURA 
  1/4 DI FORMA
Formaggio tipico prodotto a latte crudo in 
Val Taleggio. Dal sapore  intenso e ricco ma 
non invadente, per chi ama i gusti più decisi 
Stagionato oltre 150 giorni. Typical cheese 
produced with raw milk in Val Taleggio. With 
an intense and rich flavor but not intrusive, 
for those who love more decisive tastes Aged 
over 150 days.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. BR5/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

BRANZI STAGIONATO 30GG 
  A LATTE CRUDO 
Prodotto nelle casere della Valle Brembana. 
Un’attenta lavorazione, esalta gli aromi tipici 
del latte di montagna anche a 30 giorni di 
stagionatura. Produced in Brembana Valley 
dairies. Careful preparation exalts the typical 
aromas of mountain milk, also with 45 days 
of ageing.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. BR2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

10,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

72

BRANZI STAGIONATO 60GG 
  A LATTE CRUDO
Prodotto con latte crudo nelle casere della 
Valle Brembana. Un’attenta lavorazione e 
un’accurata stagionatura oltre i 60 giorni, 
esaltano gli aromi tipici del latte di montagna. 
Produced with raw milk in Brembana Valley 
dairies. Careful preparation and attentive 
ageing of over 60 days exalts the typical aro-
mas of mountain milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. BR1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

10,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

72



Cod.Prod. FM1

FORMAI DE MUT D.O.P. ROSSO
Prodotto nelle casere della Valle Brembana 
entro la zona tipica. Produced in Brembana 
Valley dairies within the typical area.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

10,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

72

FORMAI DE MUT D.O.P. ROSSO 
  1/4 DI FORMA
Prodotto nelle casere della Valle Brembana 
entro la zona tipica. Produced in Brembana 
Valley dairies within the typical area.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. FM1/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

BRANZI STAGIONATO 60GG 
  A LATTE CRUDO    1/4 DI FORMA
Prodotto con latte crudo nelle casere della 
Valle Brembana. Un’attenta lavorazione e 
un’accurata stagionatura oltre i 60 giorni, 
esaltano gli aromi tipici del latte di montagna. 
Produced with raw milk in Brembana Valley 
dairies. Careful preparation and attentive 
ageing of over 60 days exalts the typical aro-
mas of mountain milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. BR1/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



FORMAI DE MUT D.O.P. BLU
  D’ALPEGGIO
Prodotto negli alpeggi della Valle Brembana. 
Produced in the mountain pastures of the 
Brembana Valley.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. FM2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

10,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

72

CASERA VALTELLINA D.O.P.
Prodotto nelle casere della Valtellina entro la 
zona tipica.  Produced in the Valtellina dairy 
farms within the typical area.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. VA5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

7,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

72

CASERA VALTELLINA D.O.P.
  1/4 DI FORMA
Prodotto nelle casere della Valtellina entro la 
zona tipica.  Produced in the Valtellina dairy 
farms within the typical area.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. VA5/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



Cod.Prod. VA2

BITTO D.O.P.
Prodotto nella Valle del Bitto e sugli alpeggi 
della Valtellina e in alcuni della Valle Bremba-
na. Formaggio di alta qualità  a latte crudo e 
pasta cotta. Produced in the Bitto Valley and 
the alpine pastures of Valtellina and in some 
in Brembana Valley. A high quality cooked 
cheese made with raw milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

11,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

72

BITTO D.O.P.
  1/4 DI FORMA
Prodotto nella Valle del Bitto e sugli alpeggi 
della Valtellina e in alcuni della Valle Bremba-
na. Formaggio di alta qualità  a latte crudo e 
pasta cotta. Produced in the Bitto Valley and 
the alpine pastures of Valtellina and in some 
in Brembana Valley. A high quality cooked 
cheese made with raw milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale. Raw cow’s milk, salt, 
animal rennet.

Cod.Prod. VA2/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

BAGOSSO 
Formaggio prodotto nelle casere dalla Val 
Sabbia sulle colline bresciane. A cheese pro-
duced in the dairies in Sabbia Valley on the 
Brescia hills.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale, zafferano. Raw cow’s milk, 
salt, animal rennet, saffron.

Cod.Prod. BA2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

17,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

152



BAGOSSO 
  1/4 DI FORMA
Formaggio prodotto nelle casere dalla Val 
Sabbia sulle colline bresciane. A cheese pro-
duced in the dairies in Sabbia Valley on the 
Brescia hills.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino crudo, sale, caglio
animale, zafferano. Raw cow’s milk, 
salt, animal rennet, saffron.

Cod.Prod. BA2/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

4,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

142

STRACCHINO - CRESCENZA 1KG 
  1/2 DI FORMA
Stracchino fresco di qualità superiore, pro-
dotto con latte di selezione di una sola stalla, 
fresco, morbido, elastico, gustoso e lattico.
A fresh superior quality stracchino, produced 
with select milk from one barn, fresh, soft, 
supple, tasty and lactic.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. CR1/2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

20

STRACCHINO - CRESCENZA 250GR 
  1/8 DI FORMA
Stracchino fresco di qualità superiore, pro-
dotto con latte di selezione di una sola stalla, 
fresco, morbido, elastico, gustoso e lattico.
A fresh superior quality stracchino, produced 
with select milk from one barn, fresh, soft, 
supple, tasty and lactic.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. CR1/8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

15



STRACCHINO - CRESCENZA 250GR 
  1/8 DI FORMA   IN VASCHETTA
Stracchino fresco di qualità superiore, pro-
dotto con latte di selezione di una sola stalla, 
fresco, morbido, elastico, gustoso e lattico.
A fresh superior quality stracchino, produced 
with select milk from one barn, fresh, soft, 
supple, tasty and lactic.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. CR2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

20

PRIMO SALE “ALLA RUCOLA” 
   IN VASCHETTA
Prodotto fresco dalle pasta elastica con 
aggiunta di rucola. Fresh product with supple 
texture and rocket.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. PS2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

15

PRIMO SALE “FIOR DI LATTE” 
   IN VASCHETTA
Prodotto fresco dalle pasta elastica.
Fresh product with supple texture..
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. PS1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,800 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

15



PRIMOFIORE FRESCO 560GR 
   IN VASCHETTA   7 FORMAGGINI DA 80GR
Formaggio spalmabile di latte vaccino. 
Spreadable cheese made from cow’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. FO4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,560 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE 
GARANTITO

24

PRIMOFIORE FRESCO 160GR 
   IN VASCHETTA    2 FORMAGGINI DA 80GR
Formaggio spalmabile di latte vaccino. 
Spreadable cheese made from cow’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. FO3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,160 kg 

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

24

CREMA SPLAMABILE 1KG 
   IN VASCHETTA
Formaggio spalmabile di latte vaccino. 
Spreadable cheese made from cow’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. FO7

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE 
GARANTITO

24



FIOCCO “LE MAGGIOLE” 1KG
Formaggio spalmabile di latte vaccino. 
Spreadable cheese made from cow’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. FO2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,00 kg 

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

24

AGRÉL STAGIONATO
Formaggio stagionato di latte vaccino. 
Aged cheese made from cow’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. FO6K

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,850 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

24

AGRÉL STAGIONATO 
   IN OLIO
Formaggio stagionato di latte vaccino 
sott’olio. Cow’s milk cheese aged under oil.
Ingredienti | Ingredients
latte vaccino, sale, 
olio di semi vari, alloro e pepe. 
Cow’s milk cheese aged 
under oil.

Cod.Prod. FO5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,130 kg ca. 

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE 
GARANTITO

52
SGOCCIOLATO



GORGONZOLA D.O.P.
   FORMA INTERA
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GOA/1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

12,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

GORGONZOLA D.O.P.
   1/2 FORMA
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GOA

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

6,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

GORGONZOLA D.O.P.
   1/8 DI FORMA
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GOA/8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



GORGONZOLA D.O.P.
   FETTA 200GR
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
 cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GO7

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,200 kg   

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

16

SHELF LIFE 
GARANTITO

30

GORGONZOLA D.O.P. PICCANTE
   FORMA INTERA
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GO2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

10,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48

GORGONZOLA D.O.P. PICCANTE
   1/8 DI FORMA
Prodotto nei caseifici della pianura lombarda 
e della provincia di Novara. Nobile formaggio 
erborinato, selezione di prima qualità. Produ-
ced in dairies in the Lombardy plain and in the 
province of Novara. Noble blue cheese, top 
selection.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GO2/8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



GORGONZOLA D.O.P. 
   AL CUCCHIAIO
Gorgonzola D.O.P. di alta qualità particolar-
mente morbido fornito in confezione in legno 
con separatore in plastica tra crosta e pasta.
Particularly soft high quality D.O.P. Gorgonzola 
supplied in wooden box with plastic separator 
between rind and paste.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GOC

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

6,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

34

GORGONZOLA D.O.P. 
   AL CUCCHIAIO      VASCHETTA 150GR
Gorgonzola D.O.P. di alta qualità fornito in pra-
tica confezione da 150 gr. Gorgonzola D.O.P. of 
high quality supplied in a practical 150 g pack.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio animale. Pasteurized
cow’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. GOCU

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,150 kg  

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

20

CREMA DELIZIOSA 6Kg
Gustosa crema a base di gorgonzola 
D.O.P. Tasty cream based on 
gorgonzola D.O.P.
Ingredienti | Ingredients
Gorgonzola D.O.P. and latte.
Gorgonzola D.O.P. and milk.

Cod.Prod. GOCV

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

6,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

6



CREMA DELIZIOSA 2Kg
   VASCHETTA PICCOLA
Gustosa crema a base di gorgonzola 
D.O.P. Tasty cream based on 
gorgonzola D.O.P.
Ingredienti | Ingredients
Gorgonzola D.O.P. and latte.
Gorgonzola D.O.P. and milk.

Cod.Prod. GOCVP

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

6

DUE RE 1,2Kg
Tronchetto di formaggio a strati alternati di 
gorgonzola D.O.P. e mascarpone. A slab of 
cheese with alternating layers of gorgonzola 
D.O.P. and mascapone.
Ingredienti | Ingredients
Mascarpone 60% e 
gorgonzola D.O.P. 40%.
Mascarpone 60% and 
gorgonzola D.O.P. 40%

Cod.Prod. GO3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

32

DUE RE
   FETTA DA 200GR
Tronchetto di formaggio a strati alternati di 
gorgonzola D.O.P. e mascarpone. A slab of 
cheese with alternating layers of gorgonzola 
D.O.P. and mascapone.
Ingredienti  | Ingredients
Mascarpone 60% e 
gorgonzola D.O.P. 40%.
Mascarpone 60% and 
gorgonzola D.O.P. 40%.

Cod.Prod. GO6PF

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,200 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

12

SHELF LIFE 
GARANTITO

32



DUE RE
   CON NOCI
Tronchetto di formaggio a strati alternati di 
gorgonzola D.O.P. e mascarpone con noci. A 
slab of cheese with alternating layers of gor-
gonzola D.O.P. and mascarpone with walnuts.
Ingredienti | Ingredients
Mascarpone 47%, gorgonzola 
D.O.P. 48%, noci 5%. Mascarpone
47%,gorgonzola D.O.P. 48%, 
walnuts 5%.

Cod.Prod. GO4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

10

TORTA FORMAGGIO E MASCARPONE
   CON NOCI
Torta di formaggio a strati alternati di gor-
gonzola e mascarpone, ricoperta con noci 
sgusciate. A cake of cheese with alternating 
layers of gorgonzola and mascapone  covered 
with walnuts.
Ingredienti | Ingredients
Mascarpone 47%, gorgonzola 
D.O.P. 32%, brie 16%, noci 5%. 
Mascarpone 47%, gorgonzola 
D.O.P. 32%, brie 16%, walnuts 5%.

Cod.Prod. TO9

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

3,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

10

TRONCHETTO DI MASCARPONE
   CON PISTACCHI
Tronchetto di formaggio a strati alternati 
di gorgonzola e mascarpone ricoperto con 
pistacchi. A slab of cheese with alternating 
layers of gorgonzola and mascapone covered 
with pistachios.
Ingredienti | Ingredients
Mascarpone 47%, gorgonzola 
D.O.P. 32%, brie 16%, pistacchii 5%. 
Mascarpone 47%, gorgonzola 
D.O.P. 32%, brie 16%, pistachios 5%.

Cod.Prod. GO10

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

10



ERBORINATO “GARIBALDI”
   AL PEPERONCINO
Formaggio cremoso erborinato con peperon-
cino. Creamy blue cheese with chili pepper.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio, 
peperoncino. Cow’s milk, salt,
rennet, chili pepper.

Cod.Prod. GO8

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

48



FRESCO CAPRA
Formaggio morbido e dalla crosta muffata a 
neve, prodotto con solo latte caprino. 
pasturized goat’s milk, salt, rennet and 
pennicillium candidum.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra pastorizzato, 
sale, caglio and penicillium 
candidum. Pasteurized
goat’s milk, salt, animal rennet.

Cod.Prod. CA16

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

32

CAPRIOLINA
Piccola caciottina di latte di capra.
Small caciottina of goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra pastorizzato, 
sale, caglio. Pasteurized
goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA27

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

3-8

SHELF LIFE
GARANTITO

32

CUOR DI CAPRA
Formaggella semistagionata dal gusto delica-
to. Semi-mature cheese with a delicate flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra pastorizzato, 
sale, caglio. Pasteurized
goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

3,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

32



STRACAPRA
Formaggio morbido a crosta lavata.
Goat’s milk, salt and rennet.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA9

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

48

PIZZETTO DI CAPRA
Formaggella morbida e dal gusto delicato 
di latte di capra. Soft cheese with a delicate 
taste of goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA14

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,420 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

36

“TOMETTA” DI CAPRA
Tometta semidura sottovuoto di solo latte di 
capra. Semi-hard toma cheese with only goat’s 
milk, vacuum-packed.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,300 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

68



VERDE CAPRA
Prodotto erborinato saporito di solo latte di 
capra. Green cheese product with 
only goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA10

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,400 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

48

BARBABLÙ
Prodotto erborinato dolce di solo latte di ca-
pra. Sweet blue product made from
goat’s milk only.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA15

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

3,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

52

RUSTICAPRA
Formaggella di latte di capra dalla pasta 
compatta e dal sapore aromatico. Goat’s milk 
cheese with a compact texture 
and an aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA25

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE
GARANTITO

37



CRESCENZA DI CAPRA BIANCHINA
Stracchino freschissimo di latte di capra. Very 
fresh stracchino made from
goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CR5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

20

PRIMO SALE DI CAPRA
Formaggio fresco di latte di capra.  Fresh goat 
milk cheese.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. PS3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,300 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

15

FIOR DI CAPRA
Piccoli tronchetti di pasta spalmabile di solo 
latte caprino. Small slabs of spreadable chee-
se made only with goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,000 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

4

SHELF LIFE
GARANTITO

24



FIOR DI CAPRA
   IN VASCHETTA DA 0,150GR
Piccoli tronchetti di pasta spalmabile di solo 
latte caprino. Small slabs of spreadable chee-
se made only with goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,150 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE 
GARANTITO

24

TARTUFELLA DI CAPRA
Caciotta di capra con scaglie di tartufo nero. 
Goat caciotta with black truffle flakes.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, tartufo, caglio. 
Goat’s milk, salt, truffle and rennet.

Cod.Prod. CA18

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

30

CAPROTTO - DURO DI CAPRA
Formaggio duro da grattugia prodotto con 
solo latte caprino. Hard greating cheese pro-
duced only with goat’s milk.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. CA23

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

5,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

60



BOTTON D’ORO
Piccolo formaggino di latte di capra stagionato 
dal gusto saporito. Small seasoned goat’s milk 
cheese with a savory taste.
Ingredienti | Ingredients
Latte di capra, sale, caglio. 
Goat’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. RV2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

28



BURRO ALTA QUALITÀ 250gr
   PANETTO
Burro di pura panna selezionata di alta 
qualità.  Butter made with pure select
hight quality cream.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale,
caglio animale. Pasteurized cow’s 
milk, salt and rennet.

Cod.Prod. BU2

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

20

SHELF LIFE
GARANTITO

56

BURRO NOSTRANO 250gr
Burro di prima qualità. 
Top quality butter.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale,
caglio animale. Pasteurized cow’s 
milk, salt and rennet.

Cod.Prod. BU1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg    

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

20

SHELF LIFE
GARANTITO

72

BURRO NOSTRANO 500gr
Burro di prima qualità. 
Top quality butter.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale,
caglio animale. Pasteurized cow’s 
milk, salt and rennet.

Cod.Prod. BU3

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,500 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

10

SHELF LIFE
GARANTITO

72



BURRO ALTA QUALITÀ 200gr
   VASETTO
Burro di pura panna selezionata di alta 
qualità.  Butter made with pure select
hight quality cream.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale,
caglio animale. Pasteurized cow’s 
milk, salt and rennet.

Cod.Prod. BU5

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,200 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

8

SHELF LIFE
GARANTITO

56

MASCARPONE 250gr
   PASTORIZZATO
Delicato formaggio fresco tipico del nord Italia. 
Delicate fresh cheese typical of northern Italy.
Ingredienti | Ingredients
Panna di latte vaccino, correttore
di acidità acido citrico. Cow’s milk
cream, citric acid acidity regulator.

Cod.Prod. MS1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

0,250 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE 
GARANTITO

45

MASCARPONE 2KG
Delicato formaggio fresco tipico del nord Italia. 
Delicate fresh cheese typical of northern Italy.
Ingredienti | Ingredients
Panna di latte vaccino, correttore
di acidità acido citrico. Cow’s milk
cream, citric acid acidity regulator.

Cod.Prod. MS3N

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,000 kg

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

2

SHELF LIFE 
GARANTITO

32



FONTINA AOSTA
Formaggio tipico Valdostano dal sapore deci-
so e aromatico. Typical Aosta Valley cheese 
with a strong and aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale
e caglio. Pasteurized cow’s milk,
salt and rennet.

Cod.Prod. FT6

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

9,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE 
GARANTITO

72

FONTINA AOSTA
   1/4 DI FORMA
Formaggio tipico Valdostano dal sapore deci-
so e aromatico. Typical Aosta Valley cheese 
with a strong and aromatic flavour.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino pastorizzato, sale
e caglio. Pasteurized cow’s milk,
salt and rennet.

Cod.Prod. FT6/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

2,200 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

48

TOMINO DEL PASTORE
Formaggini piemontesi ottimi alla griglia. 
Excellent grilled Piedmontese 
cheeses.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio. 
Cow’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. TP1

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

1,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

6

SHELF LIFE
GARANTITO

24



FONTAL REGINELLA
Prodotto con latte intero nella pianura berga-
masca e bresciana. Produced with
whole milk in the Bergamo 
and Brescia plain.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio. 
Cow’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. FT7

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

11,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

52

FONTAL REGINELLA
   1/4 DI FORMA
Prodotto con latte intero nella pianura berga-
masca e bresciana. Produced with
whole milk in the Bergamo 
and Brescia plain.
Ingredienti | Ingredients
Latte vaccino, sale, caglio. 
Cow’s milk, salt and rennet.

Cod.Prod. FT7/4

PEZZATURA 
 AVERAGE POIDS

3,000 kg ca.

PEZZI PER IMBALLO
PIECES PER PACKAGE

1

SHELF LIFE
GARANTITO

48



un nome, 
una terra,
un’anima.





Casearia Arnoldi Valtaleggio Srl
Via Arnoldi 560 - 24010 Taleggio (BG)

Tel +39 0345 47 550
info@arnoldivaltaleggio.it

Sede Amministrativa e Stabilimento:
Via Piazze 156 - 24010 Taleggio (BG)

Sede Caseificio
Largo XXV Aprile 6 - 24040 Calvenzano (BG)

L’alta qualità del formaggio


