
Casearia Arnoldi Valtaleggio s.r.l.

Piccoli tronchetti di pasta spalmabile di solo latte caprino.

Ingredienti: latte caprino, fermenti lattici, sale e caglio 
cons. sorbato di potassio.
Ingredients: pasteurised goat’s milk, natural liquid rennet 
from veal, lactic ferments, salt potassium sorbate. 

Prodotto con latte caprino di selezione a muffettatura a neve.

Ingredienti: latte caprino, sale e pennicillium candidum.

Ingredients: goat’s milk, salt and pennicillium candidum.

Prodotto con latte caprino di selezione a muffettatura a neve.

Ingredienti: latte caprino, sale e pennicillium candidum.

Ingredients: goat’s milk, salt and pennicillium candidum.

Prodotto con latte caprino di selezione a muffettatura a neve

Ingredienti: latte caprino, sale e pennicillium candidum.

Ingredients: goat’s milk, salt and pennicillium candidum.
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Prodotto

Nostro codice CA7

Casearia Arnoldi Valtaleggio s.r.l.
No O.G.M.

Nostro codice CA15
Nostro codice CA16

Cod. CA1

Cod. CA16

Cod. CA15

Cod. CA7

Description weight: Kg. 1 - CA2 Kg. 0,150 seas. 0 days
ø cm. 5x5h, pacs. for pack 10 - CA2 pz. 2

weight: Kg. 0,500 seas.. 20 days ø cm. 8x3h,
pacs. for pack 5

weight: approx. Kg.  0,350 seas.. 25 days
in the middle of 15x15h in diagonal, pacs. for
pack 2/4

weight: approx. Kg. 0,800 seas. 20 days
ø cm. 12x8h, pacs. for pack 1

Description

Crust: thin and tough consistency: elastic with slight eye formation 
colour yellowish taste: characteristic  smell: aromatic strong humidity: 
45% fat contained:  on the dried substance 50% of T.Q.30%  shelf-life: 
35 days from the packaging date

Description

Description

Crust: thin and tough  consistency: compact with obvious eye for-
mation colour yellowish taste: characteristic smell: aromatic typical  
humidity: 45% fat contained:  on the dried substance 50% of T.Q. 30% 
shelf-life:  35 days from the packaging date

Crust: -- consistency: soft and spreadable colour: white taste: delicate 
smell: lactic humidity: 60-63% fat contained: of T.Q. 24% shelf-life: 
20 days from the packaging date

Pizzetto di capra

Pizzetto di capra

Nocetto di capra

Cod. CA1

Cod. CA16

Cod. CA15

Cod. CA7

Descrizione peso: Kg. 1 - CA2 Kg. 0,150 pf. stag. 0 gg.
ø cm. 5x5h, pezzi per imballo 10 - CA2  pz. 2

peso: Kg. 0,500 ca.  stag. 20 gg. ø cm. 8x3h, 
pezzi per imballo 4

peso: Kg. 0,350 ca. stag. 25 gg.
la metà di 15x15 in diagonale, pezzi per imballo 2/4

peso: Kg. 0,800 ca. stag. 20 gg. ø cm. 12x8h, 
pezzi per imballo 4

Descrizione

Descrizione

Descrizione

Crosta: muffettata bianca consistenza: morbida colore: bianco
sapore: caprino odore: tipico umidità: 45% grasso: sulla sostanza secca 
50% su T.Q. 30% shelf-life: 35 giorni dal confezionamento

Crosta: assente consistenza: cremosa colore: bianco sapore: caprino 
odore: assente umidità: 60-63% grasso: su T.Q. 24% shelf-life: 20 
giorni dal confezionamento

Crosta: muffettata bianca consistenza: elastica morbida colore: 
paglierino sapore: caratteristico odore: delicato umidità: 45% grasso: 
sulla sostanza secca 50% su T.Q. 30% shelf-life: 35 giorni dal confezio-
namento

Nostro codice CA1-CA2

Crosta: muffettata bianca consistenza: morbide con occhiature colore: 
bianco sapore: lattico odore: lattico umidità: 45% grasso: sulla sostan-
za secca 50% su T.Q. 30% shelf-life: 60 giorni dal confezionamento

L i n e a  
L e  B i a n c h i n e

Crust: thin and tough consistency: compact with obvious eye formation
colour: white taste: characteristic smell: lactic humidity: 45%
fat contained:  on the dried substance 50% of T.Q. 30% shelf-life: 60 
days from the packaging date


